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1/ REPAS

Les repas sont livrés en barquettes micro-ondable, a réchauffer 2 a 3 minutes maximum suivant la puissance du four micro-onde utilis¢, a la poéle ou
la casserOle ou encore au four traditionnel.

2/ LIVRAISON

La livraisOn se fait le matin entre 6 h 00 et 12 h 00.

- Les lundis : repas du jour

- Les mardis : repas du jour + repas du mercredi

- Les jeudis : repas du jour

- Les vendredis : repas du jour + repas du samedi et du dimanche.

La livraisOn doit impérativement se faire dans un endroit sain, propre, sec et a 4°C.

3/ SERVICE GLACIERE

Un service de glacicre peut étre mis en place, de fagon EXCEPTIONNEL et OCCASIONNEL, uniquement si la glaciére dispOse de pains de glaces
congelés et que sa température ne dépasse pas 4°C (contrOle effectué a l'aide d'un thermométre laser). Si ces cOnditions ne sOnt pas respectées, le
repas ne sera pas dépOsé et sera facturé.

4/ PAIEMENT

En fonction de votre sélection, nous éditOns une facture en fin de mois (sur la base du cadencier), réglement a réception.

Concernant une prestation ponctuelle, a réception du cadencier complété, une facture sera établie, réglement a réception.

L'encaissement se fait en fin de prestation soOit par prélévement (GRATUIT), soit par virement, sOit par chéque bancaire ou Carte Bleue. En cas de
rejet Ou d'impayé, le cout est de 25,00 €, a la charge du client.

5/ COMMANDE MODIFICATION ET DESISTEMENT

Toute commande, modification ou désistement, ne sera plus pris en compte a partir du vendredi 10 h 00 jusqu'au lundi 8 h 00. Les jours fériés
suivent la méme trame.

Toute commande, modification ou désistement doit se faire 48 h 00 a I'avance, sinon le repas sera facturé.

Pour une livraison le lundi, la commande doit étre transmise le jeudi avant 18 h 00, si le lundi tombe un jour férié, la commande du mardi devra étre
passée le jeudi avant 18 h 00, dépassé ce délai elle ne sera plus prise en compte.

6/ CONSERVATION ET CONSEILS PRATIQUES

Les repas sont acheminés par véhicules réfrigérés, contrOlés réguliérement par les services

compétents. Ils sOnt transpOrtés entre 1 et 4°C (la réglementation prévoit 5°C +3°C maximum ).

Apres la livraison, les repas doivent étre entrepOsés dans un espace réfrigéré entre 1 et 4°C sOus la respOnsabilité du client .

Nous vOus cOnseillons de mettre un thermomeétre dans votre réfrigérateur, pour contrOler rapidement et réguliérement la température, et ainsi
détecter tres rapidement une défaillance éventuelle. Cet acte garantit la bonne cOnservation de vOs repas, surtOut en été par fortes chaleurs.

Apres Ouverture des barquettes, pour éviter des cOntaminations croisées et favOriser une meilleure conservation, les restes doivent étre maintenus
dans des boites hermétiques, entrepOsées dans votre réfrigérateur a 4°C.
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Nous vous prop0OsoOns des plats d’une cuisine généreuse et raffinés, élaborés a partir de produits sélectionnés avec attention en fonction du marché, des
produits de saisOn et de l'inspiration du Chef.

Nos partenaires, commergants, artisans, agriculteurs LOCAUX PROCHES, Chez Florence fruits et légumes Parves Nattages, SCEA La Balme
légumes BIO, viande la Ferme du petit Brens Philippe Veyron, Fromage de chévre la Ferme du Naray a Lhuis, Papeterie sacherie Kevin Carron Belley, crémes
desserts Nicolas Tétaz St Germain les Paroisses.

LES PLUS DE NOTRE PRESTATION :

Formule STANDING, avec le chOix entre : un repas complet, un plat seul Ou avec entrée, Option pOtage et/Ou pain
=> A PARTIR DE 10,80 €

PLATS + MENUS STANDING MENUS SPECIAUX

Plat seul formule standing (viande ou pOissOn) + accompagnement.....10.80 €
Plat formule standing + entrée..........ccoverererieieiieieieeeeeeseeesee e 11,50 € MENU Complet spécial (calories protéines)..........cceeerereeeeeesveeneeannne 15,50 €

MENU Complet régime (sans sel, diabétique).........ccevverervrvrvrcieeneeenns 12,70 €
MENU Complet formule standing............ccoceeeeeeeiereesieneneerie e 12,70 €

Entrée, plat (viande ou pOissOn) + accompagnement, fromage, dessert

LES OPTIONS LES AUTRES SERVICES

P 1é ié TINES. ..o , . . .
Otage aux legumes varics moulines 155¢€ Courses pour SENIORS : faites votre liste nous vous livrons............. 20 €
Pain portion de 120 @ ..cccovuierieiiriinieniieeeeeeeeee e e 0,75 € " "
Courses "HOTIS SENIOIS"..........cccuiiiiiiiiiiiiiieieececee e
Mixé, Mouliné : uniquement sur les plats formule standing........ +1,30 € Service Glacicre (échange pains de glace par livraison)
Mouliné lisse : uniquement sur les plats formule standing.............. + 3,50 € E N T R E P RI S E S

(régime spécial déglutition)

Menu adapLe.......coocviiiiiiiiiieiiieeee e + 0,80 € X
Plateaux Chauds ou Froids ECO RESPONSABLE*................ 15,50 €

(modification de menu, adaptation pour intOlérance, sans sel, diabétique, i . i . L
(entrée, viande légumes, fromage, dessert, pain et cOuverts bio dégradable)

régimes spéciaux) L, L. . s .
*Livré en plats réutilisables, dans le respect des régles d’hygiénes en
vigueurs, en liaison froide véhicules frigorifique pour une livraison a 4°,

LIVRAISON HORS SECTEUR......oveveeeeeereeeeeeeeeeeeeeeseereeeeeenens +6,00 € en liaison chaude a 65°.

(+ de 5 kms de la zOne desservie, max de 10 km) au dela nous cOnsulter

Repas d'Anniversaire, de Famille et

Autres Animations, Collectivités,

Associations et Scolaires nous

10, rue du Saugey - 01300 VIRIGNIN

NOUVEAU a VIRIGNIN !

Venez découvrir les distributeurs automatiques
de repas a toutes heures 24 h /24 h CB

consulter
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